
FICHE TECHNIQUE     
ACR 50
Détartrant alimentaire spécial inox

ADMC : Z.I. Arras Est 62223 SAINT LAURENT BLANGY Tél : 03 21 07 85 76 - Email : contact@sas-admc.fr
Formulateur à façon  de produits d’hygiène et  d’entretien spécifiques

RÉSERVÉ À UN USAGE PROFESSIONNEL

CONDITIONNEMENT 

PROPRIÉTÉ PHYSICO-CHIMIQUE
Couleur: incolore
Odeur : caractéristique
pH : non concerné
Densité : 1

STOCKAGE
Stocker au frais dans un endroit aéré

MATÉRIEL PRÉCONISÉ
Pulvérisateur 5L

En flacon de 1L - Bidon de 5L
Fût de 60L - 200L

PRECAUTIONS :
Les conditions de l’utilisateur n’étant pas connues, il est de la responsabilité de l’utilisateur de prendre toutes les mesures
nécessaires pour répondre aux exigences de sécurité des lois et réglementations locales. Fiche de données de sécurité
disponible sur demande.

ETIQUETAGE :
Produit pur : Corr.cut.1A/SGH05-H314
Produit dilué : Néant

ELEMENTS DE COMPOSITION
Solution aqueuse d’acide minéral, Éthers polyglycoliques mixtes,                                                               
inhibiteur de corrosion

Référence : 430480

La présente fiche descriptive a pour but d’informer notre clientèle sur les propriétés de notre produit. 
Nos fiches techniques ont été réalisées dans l'état actuel de nos connaissances et certains éléments sont susceptibles d'être modifiés.

MODE D’EMPLOI : 
Mélanger avant utilisation. Utilisation à froid ou à chaud (60°C maxi) : 

En bain : Immerger complètement les pièces à nettoyer et laisser agir, rincer au jet.
Par brossage : Frotter les parties encrassées, laisser agir, rincer à l’eau.
Par pulvérisation : Sur surface verticale appliquer de bas en haut pour éviter les traces de coulure sur les supports,
laisser agir, rincer à l’eau.

Dilution préconisée suivant le degré de salissures : 
Inox  - de 10 à 20 %    Aluminium anodisé - à 5 % maximum    Autres métaux nobles - à 5 %
Aluminium - de 20 à 40 %    Peinture - de 5 à 20%, 
 
Pour la peinture et l’ aluminium anodisé, il est recommandé de faire des essais au préalable sur une petite surface afin
d’éviter tout risque d’altération du support qui serait irréversible. 

> Excellent émulsionnant
> Formule Concentrée Haute efficacité

> Réduction des coûts de nettoyage

AVANTAGES :DOMAINE :
> Industrie Agro-alimentaire
> Industrie des fluides et de l’énergie
> Industrie Automobile et transport
> Plomberie et tuyauterie Industrielles
> Industrie thermique et métallurgie

Produit de rénovation conçu pour le nettoyage des équipements utilisés en milieu alimentaire, ainsi que des surfaces en inox
et en alliages légers. 

Grâce à son fort pouvoir émulsionnant, il dissout efficacement les graisses alimentaires et les salissures tenaces, tout en
éliminant les traces d’oxydation, de tartre, de carbonates et de calcaire sur les équipements tels que cuves, récipients, etc.

Sa forte concentration et son efficacité permettent de réduire les coûts de nettoyage. Lorsqu’il est utilisé sur du matériel
susceptible d’entrer en contact avec des denrées alimentaires, il est indispensable de rincer soigneusement afin d’éliminer
toute trace de produit et de salissure. 


